RAZZAT?I ALLO CHAMPAGNE

CON RIBES E SEPPIA

160 g di riso Razzaz77

<

QL 1 Seppia
C - Qualche grappolo
@) di ribes
»w - 2 bicchieri
— = di Champagne
¥ g_ - Parmigiano
< - Burro
9 Q - Brodo vegetale
T 3> - Olio Evo
O O - Cipolla Bianca
— di Fontaneto
on > e Cureggio
c O
— Q
Far SsSoffriggere |a <cipolla biahca di
Curesgsgio tritata a pezzi con un filo
extravergine di oliva. Quahdo |e <cipolle
dorate, aggiungere il Razzaz77 e procedere
@ tostatura finho a che hoh avra assunto
traslucido.
Sfumare con |o Champagnhe fino a farlo
Q completamente.
L -
@) A parte, far scottare alla griglia la seppia
o — Volta SCottata, tagliarla a cubetti.
N
O Iniziare ad aggiungere il brodo vegetale
[ mesto|lo alla volta a maho a maho Che
O richiede, continuahdo a Mmescolare. Verso
della cottura aggiungere ahcora uh
Q Champaghe.
4D)
— A cottura ultimata, Spegnhere | fuoco
CL_ con il burro preferibilmente provenhiente
congelatore ed il parmigianho.
Impiattare il risotto in un piatto
aggiungere i i cubetti di seppia

precedenzZa e |le bacche di ribes.

BUON APPETITO!
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